STADT
ASCHAFFENBURG Lebensmitteluberwachung

Musterspeisekarte

.Kennzeichnungsregelungen von Zusatzstoffen und Allergenen Stoffen fur
Gaststatten und Einrichtungen der Gemeinschaftsverpflegung auf Speise- und
Getrénkekarten sowie Preisverzeichnissen*

Stand November 2016

Anbieter von Gemeinschaftsverpflegung sind Einrichtungen jeder Art (auch Fahrzeuge, fest installierte oder mobile Stéande),
Restaurants, Kantinen, Schulen, Krankenhauser, Cateringunternehmen, in denen LM fir den unmittelbaren Verzehr durch den
Endverbraucher zubereitet werden.

Bei der Erstellung von Speise- und Getrankekarten sind verschiedene gesetzliche Anforderungen zu beachten. Die
nachstehenden Tipps und Hinweise sollen lhnen helfen, den gesetzlichen Anforderungen zu Kenntlichmachung von
Zusatzstoffen, Allergenen Stoffen, genetisch veranderten Lebensmitteln, der Weinkennzeichnung und einigen anderen
Vorgaben gerecht zu werden.

Zusatzstoffe werden Lebensmitteln zugesetzt, um eine bestimmte Wirkung zu erzielen und /oder dessen Eigenschaften zu
verandern oder zu beeinflussen. Es ist gesetzlich vorgeschrieben, bestimmte Zusatzstoffe auch in Speise- und Getrankekarten
kenntlich zu machen. Dadurch ergibt sich z. B. fiir einen Allergiker die Moglichkeit festzustellen, welche Speisen fur ihn geeignet
sind.

Die Kenntlichmachung kann entfallen, wenn der Zusatzstoff im Lebensmittel keine technologische Wirkung mehr hat.

Die erforderlichen Angaben mussen jedoch nicht so detailliert aufgefiihrt werden wie es z. B. auf dem Zutatenverzeichnis von
Fertigpackungen der Fall ist.

Die Kenntlichmachung hat nach den Bestimmungen des § 9 der Zusatzstoff-Zulassungsverordnung (ZZulV), der Verordnung
Uber Lebensmittelzusatzstoffe (EG) Nr. 1333/2008, der Lebensmittelinformationsverordnung (LMIV) (EU) 1169/2011 und deren
DVO (ab 13.12.2014), der Fruchtsaft- und Erfrischungsgetréankeverordnung (FrErfrischGetrV) sowie der Gentechnik-
Kennzeichnungs- und Riickverfolgbarkeitsverordnungen (EG) Nr. 1829/2003 und 1830/2003, in der jeweils aktuellen Fassung
zu erfolgen.

Welche Zusatzstoffe/Allergene ein Lebensmittel enthalt, ist dem Zutatenverzeichnis zu entnehmen. Bei offenen Lebensmitteln
sind die kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffe/Allergene beim Lieferanten oder Hersteller zu erfragen.

Wer Zusatzstoffe/Allergene auf der Speise - und Getrankekarte oder im Preisaushang nicht
entsprechend den gesetzlichen Vorgaben deklariert h ~ andelt ordnungswidrig, wird
vorsatzlich falsch deklariert sogar teilweise straf bar.

Wichtige Hinweise:

. Die, im folgenden, dargestellte Musterspeisekarte ist nicht abschliefend. Jeder Lebensmittelunternehmer ist fir die
korrekte Kenntlichmachung der verwendeten Zusatzstoffe selbst verantwortlich.

. Nicht alle Zusatzstoffe sind fur alle Lebensmittel zugelassen. Dieses Merkblatt enthalt keine Informationen, welche
Zusatzstoffe bei der Herstellung welcher Lebensmittel zugelassen sind.

. Die Pflicht zur Kenntlichmachung eines Zusatzstoffes ist abhangig von seiner verbleibenden technologischen
Wirksamkeit im Endprodukt. Ist diese nachweislich im angebotenen Lebensmittel nicht mehr vorhanden, so kann eine
Kenntlichmachung im Einzelfall nicht erforderlich sein.

. Detaillierte Zulassungsregelungen sind in den Anhangen der VO (EG) 1333/2008 genannt.

Bei der Verwendung von genetisch veranderten Lebensmitteln ist auf folgendes zu achten:
Es sind alle Lebensmittel kenntlich zu machen, die:
- genetisch verénderte Organismen (GVO) enthalten
- aus GVO bestehen
- aus GVO hergestellt werden oder Zutaten enthalten, die aus GVO hergestellt werden

Bei der Kenntlichmachung von Wein sind folgende Pflichtangaben erforderlich:
- die Qualitatsstufe (evtl. i. V. m. Pradikat wie z. B. Kabinett, Spatlese, etc..)
- Herkunftsland oder Anbaugebiet ( z. B. Franken, Rheinhessen, Italien, etc..)
- Weinart ( z. B. Rotling, Rosé, Weiwein, Rotwein, Weil3herbst )
- Mengenangabe (z. B. 0,251)
- Preis ( bezogen auf die o. g. Einheit)
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Bei Speiseeis ist die Angabe der Verkehrsbezeichnung Pflicht:

z. B. Fruchteis, Milcheis, Eiscreme, etc..

Achten Sie dringend auf eventuelle Abweichungen in der Verkehrsbezeichnung:
+Milchspeiseeis mit Vanillegeschmack" ist kein ,Vanilleeis*

Im Allgemeinen zu beachten ist ferner:

- Abweichungen von der allgemeinen Verkehrsauffassung mussen deklariert werden.

- »Schinken® ist grundsatzlich ausschlielich Hinterschinken! Handelt es sich um Vorderschinken,
Formfleischvorderschinken, Pizzabelag, Spalla cotta oder &hnliches ist dies unmittelbar in der Speisenbeschreibung,
nicht erst durch Fu3noten, anzugeben! Zusatzliche Angaben (z. B. ,aus Schinkenteilen zusammengefugt) kénnen
mittels Fu3note kenntlich gemacht werden.
Wird eine Pizza mit Hinterschinken belegt, ist die Bezeichnung ,Schinkenpizza“ korrekt. Bei Verwendung von
~Schinken-Ersatz" ist dies auch bei der Bezeichnung kenntlich zu machen. Die Bezeichnung ,Schinkenpizza“ ist hier
eindeutig eine Tauschung des Verbrauchers und wird entsprechend geahndet.

- Bei Getranken ist grundsatzlich die Mengenangabe erforderlich!
GemalR Gaststattengesetz ist mindestens ein alkoholfreies Getrank gunstiger abzugeben als das gunstigste
alkoholische Getrank! (Grundpreis bezogen auf 1 Liter beachten!)

Rechtsquellen die maRgeblich zur Erstellung einer S

peisekarte heran zu ziehen sind:

- Zusatzstoffzulassungsverordnung (ZZulV) sowie VO (EG) 1333/2008

- Gaststattengesetz (GastG)

- VO (EG) 1829/2003 uber genetisch veranderte Lebensmittel

- Weingesetz (WeinG)

- Leitsatze fur Fleisch und Fleischerzeugnisse (LML Fleisch)

- Preisangabenverordnung (PAngV)

- Leitsétze flr Speiseeis und Speiseeishalberzeugnisse (LML Eis)
- VO (EU) 1169/2011 und deren DVO

Art der Zusatzstoffe (Klassenname)
E-Nummer

Kenntlichmachung

Beispiele fur Lebensmittel, die diese
Zusatzstoffe enthalten kénnen

Farbstoffe

(Farbstoff)

E 100 — E 180 (dazu gehéren auch
3-Carotin und Riboflavin)

E 102 — Tartrazin,

E 104 — Chinolingelb,

E 110 — Gelborange S,
E 122 — Azorubin,

E 124 — Cochenillerot A,
E 129 — Allurarot AC

»mit Farbstoff*

Zusatzlich bei diese Farbstoffen:
.Bezeichnung oder E-Nummer des
Farbstoffes* und:

LKann Aktivitat und Aufmerksamkeit bei
Kindern beeintrachtigen.”

Alkoholfreie Getranke (z. B. Cola und
Fanta), Campari, Aperol, Speiseeis,
Desserts, SoRRen, Lachsersatz,
Obstsalat mit Kirschen, Backwaren mit
Fullungen, Belegkirschen oder

Lachsersatz, Gotterspeise,
Cocktailkirschen, Chorizo, Speiseeis,

Konservierungsstoffe
(Konservierungsstoff)

E 200 — E 219, E 230 - E 235, E 239
E 249 — E 252, E 280 - E 285, E 1105

Bei ausschlielicher Verwendung von
E 249 — E 250,

E 251 — E 252

oder einem Gemisch dieser Stoffe

»mit Konservierungsstoff*
oder
.konserviert*

ersatzweise auch

»mit Nitritpokelsalz“,

»mit Nitrat",

,mit Nitritpékelsalz und Nitrat"

Lachsersatz, Feinkostsalate
(Fleischsalat, Kartoffelsalat, o. &.),
Mayonnaisen, Sauerkonserven
(Essiggurken, Rote Bete, 0. &.), Kase,
Anchosen (Fischhalbkonserven z. B.

Fleischerzeugnisse

Antioxidationsmittel
(Antioxidationsmittel)

»Mit Antioxidationsmittel*

Alkoholfreie Getranke (z. B. Fanta),
Briihwiirste, Kochschinken,

E 300 - E 321 Rohschinken, Trockensuppe, Brihen,
Wirzmittel, ...

Geschmacksverstarker Gewilrzmischungen,

(Geschmacksverstarker) »mit Geschmacksverstarker* Aromazubereitungen, Trockensuppen,

E 620 — E635 SoRen, Wirzmittel, Fleischerzeugnisse

Schwefeldioxid / Sulfite

Essig, Trockenobst (z. B. Rosinen),

(kein Klassenname) sgeschwefelt* Kartoffelerzeugnisse, Meerrettich,
Peperoni, ...

Eisensalze Schwarze Oliven

(kein Klassenname) sgeschwarzt*

E 579, E 585

Stoffe zur Oberflachenbehandlung Citrusfriichte, Melonen, Apfel, Birnen,

(Uberzugsmittel) .gewachst*

E 901 — E 904, E 912, E 914

Sufstoffe o @XT ; « SuR-saure Konserven, SolRen, Senf,

(SiRstoffe) AT S e (0) Feinkostsalate, brennwertverminderte
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E 950 - E 952, E 954, E 957, E 959,

E 960

andere SuRungsmittel, Zuckeralkohole
(kein Klassenname)

E 240, E 421, E 953, E 965 — E 968

bei Aspartam (E 951) zusatzlich:
,enthalt eine Phenylalaninquelle®

Lebensmittel (z. B. Diat-Cola, Diat-
Joghurt, ...)

Anmerkung:

Wenn Sorbit (E 240) als Stabilisator
verwendet wird, ist eine
Kenntlichmachung nicht erforderlich.

Phosphate
(Stabilisator)

E 338 — E 341, E 450 — E 452 . e i

Briihwurst, Kochschinken, ...
Anmerkung:

Eine Kenntlichmachung ist nur in
Fleischerzeugnissen vorgeschrieben.

Weitere Regelungen:

Zutat

Kenntlichmachung

Coffein
(kein Klassenname); keine E-Nummer

scoffeinhaltig”

Coffeinhaltige Erfrischungsgetrénke mit einem Coffeingehalt
von Uber 150 mg/l

Lerhohter Coffeingehalt”
+ Angabe des Coffeingehaltes in mg/100ml

Chinin, Chininsalze
(kein Klassenname); keine E-Nummer

,chininhaltig"

Zutaten aus genetisch veranderten Bestandteilen (z. B. Soja,

Beispiel:
Salat- oder Frittierol aus genetisch veranderter Soja

sgenetisch verandert oder ,, aus genetisch verandertem ...

Lenthalt Sojadl, aus genetisch veranderter Soja hergestellt*

Kennzeichnung von Allergenen (NEU ab 13.12.2014!)

Zu kennzeichnendes Allergen

Zum Beispiel in Folgenden Zutaten enthalten
(kein Anspruch auf Vollstéandigkeit!)

Glutenhaltiges Getreide (genaue Gattung:
z. B. Weizen, Roggen, Gerste etc.

Roggenmehl, Weizenmehl, Weizenkeime, Weizengries, Paniermehl, ...

Krebstiere Garnelen, Scampis, Krabbenmehl, ...

Eier Eiklar, Flussigei, Eigelb, Vollei, panierte Schnitzel, ...
Fisch alle Arten von Fisch, Fischél, Kaviar, Surimi, ...
Erdnisse Erdnussbutter, Erdnusscreme, Erdnusspaste, ...
Soja Sojalecithin, Sojasprossen, SojasoRe, ...

Milch / Laktose

Vollmilch, Butter, Joghurt, Quark, Kése, ...

Schalenfriichte/Nisse z.B. Haselnlsse,
Walnisse, Paranusse, Pistazien etc.

Alle geschalten Nisse, Mandeln, Pistazien, Marzipan, Nougat, Krokant, ...

Sellerie Gemisebrihe, Selleriesalz, ...
Senf Senfkérner, Senfsaat, Mostrich, ...
Sesamsamen Sesammehl, Sesamdl, Sesampaste, ...

Schwefeldioxid / Sulfite
(ab 10mg/Kg bzw. 10mgl/l, als SO?

Calciumbisulfit / E 227, Calciumsulfit / E 226, Kaliumbisulfit E 228,
Kaliummetabisulfit / E 224, Natriumhydrogensulfit / E 222, Natriummetabisulfit

angeben) | E 223, Natriumsulfit / E221, Schwefeldioxid / E 220
Lupinen Lupinenkerne, Lupinenmehl, Lupinenmilch, ...
Weichtiere Schnecken, Tintenfisch, Muscheln, Austern, ...

Spuren der o. g. Allergene sind in der Gastronomie oder dem Einzelhandel, bei loser Abgabe nicht deklarationspflichtig. Die
Angabe von Spuren in einem Produkt sind jedoch freiwillig mdglich. Dann jedoch muss das Risiko einer etwaigen
Kontamination tatsachlich gegeben sein. Eine generelle Kenntlichmachung z. B. ,unsere Speisen kdnnen Spuren von ...
enthalten” ist nicht moglich.

Auf der Homepage des Bayerischen Landesamtes fuir Gesundheit und Lebensmittelsicherheit sind FAQs zur LMIV eingestellt

und kénnen dort eingesehen werden: http://www.lgl.bayern.de/lebensmittel/kennzeichnung/Imiv_faqg.htm

Die Art und Weise der Deklaration von Allergenen, g
Ergénzungsverordnung, kann in der Speise- und Getra

emalf der vorlaufigen Lebensmittelinformations-
nkekarte bzw. dem Preisaushang erfolgen. Esistauc  h

maoglich, dass diese Information miindlich oder schri ftlich durch das Personal auf Verlangen vorgelegtw  ird. In
jedem Fall ist das schriftliche Vorhalten der erfor ~ derlichen Informationen notwendig (siehe hierzu Bei  spiel im
Anhang!). Inwieweit tberdies die mundliche Informat  ion durch das Personal als praktikabel erachtet wir ~ d, bleibt
dem jeweiligen Gastronom Uberlassen, ratsam erschei  nt es jedoch, soweit mdglich, jede potentielle Fehl  erquelle
auszuschlieRen. Ohnehin missen die Ubrigen 0. g. In ~ formationen (ausgenommen die Allergene) auf allen S peise-
und Getrankekarten, bzw. Preisaushangen bereits vor der Bestellung und ohne weitere Ruickfragen fir die Gaste
ersichtlich sein.

In der Gaststatte oder sonstigen Verkaufsstatte ist auf die mundliche Information und die Méglichkeit der
Einsichtnahme in die schriftlichen Aufzeichnungen a n gut sichtbarer Stelle, deutlich lesbar, hinzuweis  en.

Rathaus- Dalbergstral3e 15 - 63739 Aschaffenburg - Telgf@® 21) 3 30-0 - Telefax (0 60 21) 3 30-720

Stadt Aschaffenburg - Lebensmitteliiberwachung ; Pfaffengasse 11, 63739 Aschaffenburg

Bankverbindungen: Sparkasse Aschaffenburg - Konto 10 751 - BLZ 79608D0| Raiffeisenbank Aschaffenburg eG - Konto D080 BLZ 795 625 14
Erreichbarkeit: Biirgerservice Offnungszeiten Mo, Mi, Fr 08 - 14 UHDi, Do 08 - 19 Uhr | Sonstige Amter ServicezeMo - Do 06:30 - 19 Uhr

Fr 06:30 - 14:30 Uhr nur nach vorausgehender Temnginbarung | Oberbiirgermeister Do 08 - 12 Uhh Mareinbarung

BAYERISCHER
UNTERMAIN

ALLES WAS

ZUKUNFT
BRAUCHT



Beispiel einer Speisekarte unter Bericksichtigung mdglicher deklarationspflichtiger Inhaltsstoffe

Bezeichnung Menge Preis/ € Bemerkungen

Die Bezeichnung des Gerichtes gibt den ist bei Die Bemerkungen werden nicht in die
wesentlichen Inhalt sowie die Zusatzstoffe an. Die | Getranken Speisekarte aufgenommen, sondern
in dieser Speisekarte genannten Zusatzstoffe anzugeben. dienen nur Ihrer Information.

mussen nicht in den von Ihnen verwendeten
Produkten enthalten sein. Fragen Sie bei lhrem
Metzger, Backer, Konditor oder Lieferant nach.

Suppen

Nudelsuppe ° @ f:1.)

Kartoffelsuppe ° mit ein Paar Wiener Wiirsten 3 8
Gulaschsuppe mit Brot 2@

Kalte Gerichte und Vorspeisen

Raucherlachs auf Toast 2 mit Sahnemeerrettich
(d, 9,i,)

Weinbergschnecken mit Krauterbutter und Toast
2(a, h;g,i)

Gefiillte Tomaten und Fleischsalat 2 3 5.8 ()

Waurstplatte & mit Schinken 3 und
Gewiirzgurken 12 (:J)

Kaseplatte (Schweizer Emmentaler) @
Schweizer Wurstsalat 38 - (aus
Regensburgern) mit Gewiirzgurke 12 und
Allgauer Emmentaler @

Lachsbrot -2 @ mit Zwiebeln und Ei garniert

Bunter Salatteller mit Mais, schwar_z_en Oliven ’
und Hinterschinkenstreifen 3 5 (- 9.1.))

Italienischer Salat;

Hinterschinken % °, Nudeln @, Erbsen, Gurken *?,
Karotten, Oliven 7, Mayonnaise 16 (©)
Wiurste

Bockwurst 3 & (1) mit Kartoffelsalat 1+ 2 6 .1
2 Paar Wiener % 8 0) mit Brot 2 (@
Currywurst > 8 0)

6 Rostbratwiirste > © 0) mit Brot 2@

Pizza @

Tomaten, Kase 1, Salami 35

Tomaten, Kase 1, Schinken 3 °

Tomaten, Kase 1, Champignons,
Formfleischvorderschinken % 3.4, 5.8

Nudelgerichte

Tortellini @ alla Panna 13458
Formfleischvorderschinken und Sahnesauce @

Im Brot kénnte Konservierungsstoff sein

Im Brot kdnnte Konservierungsstoff sein

Achatschnecken sind keine
Weinbergschnecken — Etikett beachten!

Wenn kein Hinterschinken, dann angeben
Forderschinken,
Formfleischvorderschinken, ...

Kasesorte und Herkunftsland korrekt
angeben. Auf Zusatzstoffe achten! (z. B.
Farbstoffe)

Lachsersatz angeben!

Schinken — siehe oben!

Allergene — Dressing beachten!

Salami — keine Plockwurst
Verwendung von rohem Hinterschinken

Kein roher Hinterschinken:
Angabe:

- Gekochter Hinterschinken
- Vorderschinken

- Formfleischvorderschinken
- Pizzabelag
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Hauptgerichte

Schweinebraten mit Kartoffelknodeln ©

Wiener Schnitzel @ © mit Kartoffelsalat 1+ 2 © Allergene — Panade beachten!
Schnitzel Wiener Art @ © (vom Schwein) Kalbfleisch, sonst Tierart angeben!
Kotelett mit Bratkartoffeln Schweinefleisch, sonst Tierart angeben!

Rahmgeschnetzeltes @ ) mit Spétzle - 6 @ 9 Kalbfleisch, sonst Tierart angeben!

Fischfilet mit Remouladensauce 12 € f.i.])

Scampi GroRgarnelen? Etikett beachten!

Dessert

. Allergene — Milcheis, Dekoration:
Eisbecher 112 @.h) Pistazien!

Zusatzstoffe erfragen und angeben!
Fruchtsalat 2 4
Kuchen @ ©)

Biere (aa) oder (a)
Angabe: Art, Brauerei, Menge, Preis

Bier vom Fass, hell, X-Brauerei 0,51
Vorsicht! Auch Bier kann Allergene
Pils vom Fass, Y-Brauerei 0,31 enthalten
Altbier, Z-Brauerei 0,21 Ausléandische Biere kdnnen Zusatzstoffe
enthalten!
Puma-Bier, V-Brauerei, Mexico * 2 0,331
Berliner Weil3e mit Schuss (grun) * 051 Waldmeistersirup enthalt Farbstoff
Weine
Weinart: WeiBwein, Rotwein, Rosé,
WeiRwein " 0,251 Rotling, WeiRherbst
Aschaffenburger Pompejaner . _
Miiller Thurgau, Kabinett, trocken Verkehrsbezeichnung: Tafelwein,
Landwein, Qualitatswein, Qualitatswein
Rotwein " 0,751 mit Pradikat (Abkirzung maoglich: QbA,
Volkacher Kirchberg DOC, AC, Pradikatswein)

Domina, QbA, trocken . .
Q Herkunftsland bei Auslandsweinen:

0,251 Anbaugebiet fiir Qualitatswein b. A. /

)
SENIIED AR TEE Weinbaugebiet fur Tafelwein/Landwein

Geschmacksrichtung (trocken,

= halbtrocken, lieblich, ...)
0,751

AR (725 Siehe Weinkennzeichnung

Champagner 0,751 Siehe Weinkennzeichnung
0,251

L6 ,
Glas Apfelwein Weinhaltiges Getrank, kein Wein!
Spirituosen
i

Bols blau 2¢l

Campari ! 2 ¢l

Pernod ! 2¢l

Cognac 2cl »Cognac" = geschutzte Herkunftsmarke,

sonst ,Weinbrand*
Asbach Uralt 2cl
Southern Comfort 2cl Likor, kein Whisky! Zusatzstoffe?
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Metaxa 2cl Griechische Spezialitét, kein Weinbrand,
Brandy oder Cognac

Rum 2cl Wenn Verschnitt, dann angeben!

Whisky - Cola -4 10 2cl

Gin — Tonic 1* 2cl

Heil3getranke

Kaffee / Tee Mengenangabe Glas, Tasse, Kénnchen
ist ausreichend.

Latte Macchiato @

Tasse Kaffee (entkoffeiniert) Nicht koffeinfrei!

@lles Tee mii Eum 0,21 Rumverschnitt angeben!

Glas Glithwein 0,21 Weinhaltiges Getrank, nicht Wein

Glas heiRer Apfelwein © 0,251 Weinhaltiges Getrank, kein Wein
Die mit * gekennzeichneten Getréanke

. . u sind auf den Liter gerechnet nicht teuerer
Nicht alkoholische Getranke . . u
; ; m als das billigste alkoholische Getrank.
(ClEl S e I ) Diese Angabe ist nicht vorgeschrieben,
i i 1
Mineralwasser / Tafelwasser 0.25 | ElbEy E 1 SERIEE EIr SRS
E %14, Deklaration nur bei offener Abgabe
iz 0,31 notwendig, werden die Flaschen
0O abgegeben, so ist die Kennzeichnung auf

Cola > 021 der Flasche/Dose ersichtlich.

Cola Light 1. 4 10.13 0,21 Zusatzstoffe auf dem Etikett beachten!

Cola Mix * 1. 4,10 0,51 Zusatzstoffe auf dem Etikett beachten!

Malztrunk 0,51 Zusatzstoffe auf dem Etikett beachten!

Ginger Ale ! 0,21 Zusatzstoffe auf dem Etikett beachten!

Bitter Lemon * 0,21 ACHTUNG: nicht Malzbier!

Eistee 4 021

Apfelsaft 0,21 Qualitat angeben: Saft!

Apfelfruchtsaftgetrank * 4 0,41 Qualitét angeben: Fruchtsaftgetrank!

Orangennektar 0,21 Qualitat angeben: Nektar!

Red Bull 15 0.2

Rathaus- Dalbergstrale 15 - 63739 Aschaffenburg - Telg@&® 21) 3 30-0 - Telefax (0 60 21) 3 30-720

Stadt Aschaffenburg - Lebensmitteliiberwachung ; Pfaffengasse 11, 63739 Aschaffenburg

Bankverbindungen: Sparkasse Aschaffenburg - Konto 10 751 - BLZ 796080| Raiffeisenbank Aschaffenburg eG - Konto D080 BLZ 795 625 14
Erreichbarkeit: Biirgerservice Offnungszeiten Mo, Mi, Fr 08 - 14 UIDi, Do 08 - 19 Uhr | Sonstige Amter Servicezelto - Do 06:30 - 19 Uhr

Fr 06:30 - 14:30 Uhr nur nach vorausgehender Temn@inbarung | Oberbiirgermeister Do 08 - 12 UhhNareinbarung
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Fur weitere Fragen stehen wir lhnen gerne zur Verfigung:

Stadt Aschaffenburg
Amt fur Umwelt- und Verbraucherschutz
-Lebensmitteliberwachung-
Pfaffengasse 11

63739 Aschaffenburg
Herr Ratzka sascha.ratzka@aschaffenburg.de oder 06021/330-1435
Herr Brehm marcus.brehm@aschaffenburg.de oder 06021/330-1317
Herr Helmstetter eckhard.helmstetter@aschaffenburg.de oder 06021/330-1313

Rathaus- Dalbergstrale 15 - 63739 Aschaffenburg - Telg@&® 21) 3 30-0 - Telefax (0 60 21) 3 30-720

Stadt Aschaffenburg - Lebensmitteliiberwachung ; Pfaffengasse 11, 63739 Aschaffenburg

Bankverbindungen: Sparkasse Aschaffenburg - Konto 10 751 - BLZ 796080| Raiffeisenbank Aschaffenburg eG - Konto D080 BLZ 795 625 14
Erreichbarkeit: Biirgerservice Offnungszeiten Mo, Mi, Fr 08 - 14 Ui, Do 08 - 19 Uhr | Sonstige Amter ServicezeMo - Do 06:30 - 19 Uhr

Fr 06:30 - 14:30 Uhr nur nach vorausgehender Tefen@inbarung | Oberbirgermeister Do 08 - 12 Uhh Nareinbarung



SiDEHOGA I

Allergen-Dokumentation

Speise/Getrank

enhalt

Weizen

sowie daraus hergestellte Erzeugniss

Haselniisse (Corylus avellana)
sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Roggen

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Walniisse (Juglans regia)
sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Gerste

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Kaschuniisse (Anacardium occidentale)
sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Hafer
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Pecanniisse (Carya illinoiesis [Wangenh.] K. Koch)
sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Dinkel

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Parantisse (Bertholletia excelsa)
sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Khorasan-Weizen
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Pistazien (Pistacia vera)
sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Krebstiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Macadamia- oder Queenslandniisse

(Macadamia ternifolia) sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier
und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sellerie
und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Erdniisse

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesamsamen
und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen
und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulphite

Milch

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Lupinen
und daraus gewonnene Erzeugnisse

oj ) 0 o ©) 0O, 0] ©] 0 O] 0] O] ©

Mandeln (Amygdalus communis L.)
sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

o O] O] 0] O] O] 0] O] O] 0] 0] O] ©

Weichtiere
und daraus gewonnene Erzeugnisse

Erstellungsdatum einpflegen

Erstellt am

Name des Aufzeichners

Aufgezeichnet durch

Deutscher Hotel- und Gaststattenverband e.V. (DEHOGA Bundesverband) | Verbandehaus Handel-Dienstleistung-Tourismus
Am Weidendamm 1A, 10117 Berlin | Fon 030/72 62 52-0 | Fax 030/72 62 52-42 | info@dehoga.de | www.dehoga.de
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